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—Dﬁnk de Boas Vindas — 1 taga de prosecco por pessoa.

-Couvert de Pies e Pastas.
-Salpicio de Bacalhau com alho poré e grao de bico.

Pidlos, SPsbicjpals

T e fert ety ot i

-Pernil de Cordeiro Assado ao molho roti com horteld, arroz ao funghi sechhi e

nhoque de mandioquinha.

-Bacalhau Grelhado com pimentdes e brdcolis ao azeite e alhos dourados.

Rondelli & Gaulesa recheado com ricota, mussarela, nozes, passas, damasco e ameixa.
Opg¢odes de molho: sugo ou molho branco.

-Peito de Chester, recheado com musseline de castanhas portuguesa, com
arroz a grega e farofa do chef ao molho de laranja.
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-Risoto de funghi secchi ao azeite.
-Risoto de lim3o siciliano ao azeite.

i

_—Mesa de Frutas da Estacao.
-Torta de Nozes com calda de chocolate.
-Cheesecake de frutas vermelhas

Entrada + 01 Prato Principal + Sobremesa = Consultar

RESERVAS
P

(12) 3663-2993

Av. Macedo Soares, 340 - Shopping Cadij
Vila Capivari - Campos do Jordéo - SP
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Etads

-Drink de Boas Vindas - 1 taca de prosecco por pessoa.
* -Couvert de Pées e Pastas.
-Sopa de Lentilha.

-Pernil de Javali Assado ao molho de ervas finas, arroz selvagem (Ruzene)

-Carré de Cordeiro Grelhado com puré de mandioquinha ao molho roti com ervas.
-Bacalhau Sublime - Laminas de bacalhau gratinadas ao forno com creme de leite fresco.
-Filet Mignon a Vicherone, grelhado ao molho roti com passas, bacon e funghi com
arroz vermelho e farofa do chef.

. -Risoto de funghi secchi ao azeite.
-Risoto de limio siciliano ao azeite.

( Sebromesas

~-Mesa de Frutas da Estacdo.
-Torta de Nozes com calda de chocolate.
-Cheesecake de frutas vermelhas.

Olalotres:

‘Enmzdﬂ + 01 Prato Principal + Sobremesa = Consultar

(12) 3663-2993
Av. Macedo Soares, 340 - Shopping Cai
Vila Capivari - Campos 4
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